


Assiette de Charcuterie : 
Jambon de parme 18 mois, jambon à l’os truffé, saucisson au fenouil, coppa,
spianata picante

19.00 €

Assiette de Fromages artisanaux :
Brillat-Savarin, Comté fruité, Fourme d’Ambert, St Nectaire, Chèvre du Rove

19.00 €

Assiette Mixte (charcuterie et fromage) 28.00 €

Os à Moelle 
Rôti à la fleur de sel et ses croûtons grillés à l’ail et piment d’Espelette

14.00 €

Friture de Joels
Ail et persil frais, zestes de citrons

12.00 €

Seca-fritas de seiche 
À la provençale, petite salade à l’ail

14.00 €

Ceviche de poisson blanc de Méditerranée 
Leche de tigre et son gel de citron, herbes aromatiques

24.00 €

Bouchées de poulpe braisé
Sauce chimichurri, pommes de terre grenailles confites à l’huile d’olive 
ail et au romarin

18.00 €

Cro’q Truffe
Pain de mie toasté, béchamel à la truffe noire d’été, jambon cuit à l’os truffé,
gratiné au parmesan

14.00 €

Stracciatella di Burrata, 
Huile d’olive vierge, pain de campagne à l’ail

14.00 €

Panisses bio maison & aïoli truffée 12.00 €

Frites maison, ketchup cajun 7.00 €

NOS TAPAS À PARTAGER - A PARTIR DE 18H

Prix nets Service Compris



Prix nets Service Compris

FORMULE PETIT DÉJEUNER (08H30-11H00)

L’Œuf : 
Brouillé, au plat ou en omelette (2 toppings inclus) & toasts beurre salé
Toppings : herbes fraîches, jambon, fromage, oignon, tomates

9.00 €

Nos fameux œufs mimosa 10.00 €

Avocado Toast 
Œuf poché, grenades, graines de courge torréfiées 
Supplément bacon

12.00 €
2.00 €

Stracciatella di Burrata, 
Huile d’olive vierge, pain de campagne à l’ail

14.00 €

Pancakes maison 
(sirop d’érable, chocolat chaud maison, sucre glace)

6.30 €

Yaourt & Granola maison 
(flocons d’avoine, amandes effilées, noix de cajou, cacahuètes, 
amandes entières, miel)

8.00 €

Salade de fruits frais 9.00 €

Planche de Charcuterie : 
Jambon de parme 18 mois, jambon à l’os truffé, coppa

14.00 €

Planche de Fromages artisanaux :
Brillat-Savarin, Comté, St Nectaire

14.00 €

Formule "Le Cassidain"
Viennoiserie au choix ou pain baguette (beurre, confiture & miel), 
boissons chaudes au choix (hors boissons spéciales), 
jus de fruits pressés au choix (orange, citron ou chinois)

12.50 €

Formule "Le Liautaud"
Viennoiserie au choix ou pain baguette (beurre, confiture & miel), 
boissons chaudes au choix (hors boissons spéciales), 
jus de fruits pressés au choix (orange, citron ou chinois), 
L’Œuf au choix (supp bacon +2€)

16.00 €

POUR COMMENCER LA JOURNÉE (08H30-15H00)



Tartine italienne : 
Jambon de parme affiné 18 mois, tomates confites, pesto de pistache et basilic,
pignons de pin grillés, roquette à l’huile d’olive

19.00 €

Salade César : 
Poulet frit aux corn flakes, feuille de romaine, tomates anciennes, œuf poché,
copeaux de parmesan, croûtons, bacon grillé

20.00 €

Le Liautaud Burger : 
Steak du boucher, sauce au poivre, salade, tomate, emmental et ses pickles
d’oignons, servi avec des frites maison

26.00 €

Poisson entier selon arrivage
Grillé à la fleur de sel, vierge de tomates et ail rose, huile d’herbes, mousseline
de pommes de terre amandines et son escalivada de légumes de notre
maraîcher

29.00 €

Ceviche de poisson blanc de Méditerranée
Leche de tigre, grenades, gel de citron et ses herbes aromatiques, salade de
jeunes pousses

24.00 €

POUR LES GROSSES FAIMS (10H30-15H00)

Prix nets Service Compris


