POUR PETIT-DEJEUNER POUR DEJEUNER POUR PRENDRE UNE PAUSE
FOR BREAKFAST FOR LUNCH TO TAKE A BREAK

He s e = 9 oomtor I s 190 i 14030 = 12 pomtor 230 pvn Do 1430 - Frorn 230 pre

H

FORMWLES FORM'JLES ENTREES SOFTS BIERES

) ) Limonade 25¢l 420 € Carlsberg 50cl 9.00 €
| I Tarte f'".e du L.l‘auj'aud -12.00 € Orangina 25cl 450 € Panaché, Monaco, Gommé 50cl| 10.00 €
Fagon “pissaladiére Schweppes tonic 25cl 450 € Grimbergen blonde ou blanche 50c| 10.00 €
Formule "Le Cassidain" - 12.50 € Entrée + Plat Fuze Tea 25cl 450 € Fada IPA 50l 10.00 €
32.00 € Gambas en Kadaif - 14.00 € Oasis 25c| 450 € Picon biére 50cl 11.00 €
Viennoiserie ou pain baguette Beurre blanc au Martini & huile verte Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33c]  4.50 € 1664 zéro 25cl 550 €
Avec beurre confiture & miel — Diabolo 25c| 450 € Desperados, Mort subite 33cl 6.50 €
Boisson chaude au choix Velouté de Butternut - 14.00 € Pago 20cl 450 € Transitions brune 6.50 €
Hors boissons spéciales Ricotta a l'ail des ours, cépes Bitter San Pellegrino 10c| 5.00 € Transitions ambré 6.50 €
Jus de fruits pressé au choix ! grillées & éclats de chataigne Fruit pressé 6.00 € Transitions Black IPA 7.00 €
Orange, citron ou chinois i
. Entrée + Plat + Dessert Euf parfait a la “carbonara” - 15.00 €

39.00 € G iale, croli frits & émulsi
_ e carons s & émubion GOURMANDISES )
~ COCKTAILS

S — Glaces & Sorbets
D ESS’: RTS Glace 1 boule - 3.50 €
Glace 2 boules - 6.50 €
Glace 3 boules - 800 €

Supplément chantilly chocolat caramel,

Formule "Le Liautaud" - 16.00 €

PLATS

Viennoiserie ou pain baguette
Avec beurre, confiture & miel
Boisson chaude au choix

Découvrez notre large
sélection de cocktails a

Tarte Tatin - 9.00 €

coulis fruits rouges ou passion +1.20 €

Jus cfl—/eo;:srEi(;isss;:;:féecci'oljezh()ix Seiches farcies - 26.00 € B Glace vanille Supplément fruits frais “selon arrivage” +2.00 € base S‘e Irhum, gin,svoc':”(a,
Orange, citron ou chinois Farce au riz sauvage & purée a l'ail noir nos Mules et nos Spritz.
L'Euf au choix Poire pochée - 9.00 € Crépes
Bacon +2.00 € Linguine aux gambas - 27.00 € Sirop de yuzu & verveine Sucre - 500 €
Bisque crémeuse, ail, persil & zeste de citron Sucre & citron ou sucre & beurre - 550 €
— Riz au lait - 10.00 € Nutella ou coulis fruits rouges ou passion - 6.50 €
Shawarma au poulpe braisé - 28.00 € Vanille de Madagascar & caramel beurre salé Créme de marrons ou chocolat chaud - 6.80 €
Sauce blanche maison & pickles de |égumes Supp/émenf chonﬁ//y, choco/ot corame/, coulis fruits rouges VI rvl‘ S
H | L J
- de Provence Plateau de fromage - 11.00 € ou passion +120 €
A | E ] Supplément boule de glace +2.50 €
S = Fromagerie Bellon Supplément fruits frais ‘selon arrivage” +2.00 €
Tigre qui pleure - 28.00 € |
Filet de b@U'F éplCé, noui||es de blé sautées au PI’O'F“'GI’OIGS - 12.00 € Succombez & nos coupes glqcées et nos Crépes
chop suey, légumes croquants & sriracha Pistache, chocolat chaud de Tanzanie & chantilly composées pour encore plus de gourmandise ! Demandez notre carte
L'GEuf - 10.00 € o de vins du Sud.
Brouillé, au plat ou en omelette M Céte de veau aux girolles - 32.00 € Café gourmand - 12.50 €
Toasts au beurre salé Jus corsé au thym & purée de pommes de terre Amandine Et ses mignardises —

Toppings au choix : herbes fraiches, jombon,
fromage, oignon, tomates ou champignons
| topping +1.00 € - 5 toppings +4.50 €

 iatiud

*Eng|is|'1 speokers, feel free to ask for our eng|is|'1 menu
DEPUIS 1875



